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Как известно, Республика Беларусь относится к числу государств, ко-
торые недостаточно обеспечены собственными ТЭР, вынуждены импорти-
ровать 85 % потребляемых ТЭР. Так что потенциал энергосбережения, 
оцениваемый в 30–40 %, является важнейшим резервом, существенным 
источником энергии в топливно-энергетическом балансе экономики стра-
ны. Современная экономика предъявляет новые, более высокие требования 
к экономии и эффективному использованию ресурсов. Поиск путей реше-
ния проблем энергосбережения  в реальном секторе экономики приобрета-
ют сейчас очень важное значение, поскольку именно в этой сфере имеются 
еще большие резервы роста эффективности народного хозяйства.  

Значительные просчеты существуют  в планировании, занимающем 
основное место в системе управления энергосбережением. Многие рацио-
нальные идеи не реализованы из-за отсутствия  достаточной  подготовки, 
средств, непредставления проектов заинтересованным лицам. Экспертиза и 
разработка предложений является одним из самых слабых элементов  цик-
ла «наука-производство». Предприятия пересматривают существующие 
системы управления, внедряют новые информационные системы управле-
ния, проводят реорганизацию бизнеса на основе современных методов ре-
инжиниринга. Для достижения поставленной цели необходимо эффектив-
ное управление материальными (основными фондами, производственными 
запасами) и финансовыми ресурсами предприятия.  

Как правило, на предприятиях ставятся цели не только снизить энер-
гоемкость продукции, но и повысить доходность производства. Это приво-
дит к тому, что перед руководителем ставится многокритериальная задача: 
с одной стороны снизить энергоемкость производства, с другой – повысить 
его прибыльность. Многокритериальный подход в управлении процессом 
энергосбережения на предприятии позволит не только получить желаемую 
прибыль, но и добиться при этом максимально возможного снижения 
энергозатрат. Научно-техническая задача разработки методов, моделей и 
алгоритмов по управлению оптимизацией потерь электроэнергии является 
актуальной и практически востребованной в управлении промышленным 
предприятием.  

Недостатки традиционного подхода финансирования энергосбере-
гающих мероприятий заключается в том, что энергосберегающие меро-
приятия выбираются для внедрения, исходя из финансовых возможностей 
предприятия. Предпочтение отдаётся тем, которые имеют короткий период 
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В современных условиях актуальными являются исследования по соз-
данию многокомпонентных плодоовощных консервов для детского пита-
ния, сбалансированных в соответствии с возрастными особенностями дет-
ского организма по комплексу качественных характеристик и обладающих 
высокими органолептическими свойствами. В качестве основного сырья 
для новых плодоовощных пюреобразных консервов нами предложены 
плоды груши сортов «Лесная красавица» и «Лимонка». Выбор сырья обос-
нован его ценным химическим составом и лечебными свойствами. Как по-
казывает обзор литературы, химический состав плодов груши весьма раз-
нообразен и зависит от вида, сорта, степени зрелости плодов и ряда других 
причин, оказывающих зачастую весьма серьезное влияние на их химиче-
ский состав. Изучение существующего ассортимента консервов для дет-
ского питания показывает, что груша присутствует в наименовании только 
двух плодовых пюре с сахаром, вырабатываемых на Малоритском кон-
сервно-овощесушильном заводе. Обогащенные пюреобразные консервы 
для детей с использованием плодов груши на предприятиях Республики 
Беларусь не вырабатываются из-за отсутствия научных разработок.

Целью работы является исследование потребительских свойств новых 
плодоовощных консервов для детского питания функционального назна-
чения с использованием плодов груши. Для реализации цели поставлены 
следующие задачи: исследование химического состава и показателей безо-
пасности плодов груши сортов, районированных в Республике Беларусь;
исследование технологических приемов обработки плодов груши при по-
лучении пюре; исследование химического состава тыквенного и яблочного 
пюре, выбранных для купажирования с грушевым пюре; разработка рецеп-
тур плодоовощных консервов для детского питания с использованием 
груши; исследование химического состава, показателей безопасности и ор-
ганолептических свойств новых консервов для детского питания.

При проведении исследований изучали влияние способов подготовки 
плодов груши перед развариванием на выход пюре. Плоды дробили в со-
ответствии с традиционной технологией, нарезали плоды на половинки без 



52 
�

удаления семенного гнезда, разваривали плоды в целом виде. Наибольший 
выход пюре (86,0–86,5 %), высокое содержание в нем растворимых сухих 
веществ и полифенольных соединений, натуральный цвет, выраженный 
аромат пюре получены при разваривании паром нарезанных на половинки 
и четвертинки плодов груши.

Грушевое пюре для изготовления консервов получали в лабораторных 
условиях из разваренных паром при температуре 105 ºС нарезанных пло-
дов. Полученное пюре охлаждали до температуры 10 ºС, фасовали в поли-
мерную тару и замораживали. В качестве рецептурных ингредиентов кон-
сервов использовали пюре яблок и тыквы, консервированные асептиче-
ским способом. В составе сухих веществ плодоовощных пюре преоблада-
ют редуцирующие сахара, обусловливающие диетические свойства пюре.
В грушевом и тыквенном пюре высокое содержание редуцирующих саха-
ров (8,38 % и 3,67 % соответственно) и низкое – органических кислот 
(0,22 % и 0,11 %), что определяет высокий сахарокислотный индекс этих 
пюре и позволяет снизить (или исключить) содержание сахара при созда-
нии рецептур новых консервов. Использование в рецептурах яблочного 
пюре, имеющего высокую кислотность, способствует улучшению вкусо-
вых характеристик консервов.

На основе проведенных исследований были разработаны две рецепту-
ры многокомпонентных плодоовощных консервов для детского питания с
использованием груши: «Пюре из груши, тыквы и яблок с молоком» и
«Пюре из груши, тыквы, яблок с молоком и овсяными хлопьями». Сахар в
рецептурах консервов отсутствует. Новые консервы обогащены белком,
содержание которого составляет 1,58–1,64 % за счет добавления сухого 
молока и овсяных хлопьев. В консервах содержится β -каротин в количест-
ве (1,22–1,28 мг/100 г), обеспечивающем суточную потребность детей в
ретиноловом эквиваленте; новые консервы обогащены минеральными 
элементами. При употреблении 100 г пюре удовлетворяется суточная по-
требность детей в калии в среднем на 30 %, в натрии – на 10 %, в кальции – 
на 8–10 %, в железе – на 22–25 %. Консервы по показателям безопасности 
удовлетворяют требованиям СанПин 11-63 РБ 98 и отличаются высокими 
органолептическими свойствами.

Изготовленные в лабораторных условиях образцы плодоовощных 
консервов для детского питания с использованием груши «Пюре из груши,
тыквы и яблок с молоком» были представлены в РУП «Научно-
практический центр Национальной академии наук Беларуси», где были 
одобрены и рекомендованы к постановке на производство. Для внедрения 
этих консервов в производство необходимо разработать и утвердить тех-
нические нормативные правовые акты.
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ность реализованной продукции в отрасли за 2009 год снизилась по срав-
нению с предыдущими годами на 4 %. Это значит, что предприятия маши-
ностроения стали меньше получать прибыли от реализации продукции, а 
затраты на ее производство стали только увеличиваться. Рентабельность 
реализованной продукции ОАО «ТАиМ» в 2008 году по сравнению с 2007 
годом снизилась на 1,5 %. В 2009 году наблюдалось значительное сниже-
ние рентабельности, размер которой составил 1,3 %. Основной причиной 
снижения уровня рентабельности продукции в ОАО «ТАиМ» является за-
медление оборачиваемости оборотных средств или текущих активов, а 
также влияние мирового экономического кризиса. Соответственно, сниже-
ние уровня рентабельности повлекло за собой снижение прибыли на пред-
приятии. Если темп роста прибыли от реализации в 2008 году по сравне-
нию с 2007 годом составил 119,2 %, то темп роста 2009 года в сравнении с 
2008 годом всего 14,5 %.  

Почти все предприятия машиностроения за период 2009 года столк-
нулись с такой проблемой  как затоваривание складов, т.е. большие объе-
мы произведенной продукции не реализовываются, а просто-напросто идут 
на склад. На 1 сентября 2009 года запасы готовой продукции  увеличились 
на 64,7 % по сравнению с 2008 годом, т.е. большая часть произведенной 
продукции ушла на склады.  

Оценить финансовое состояние ОАО «ТАиМ» можно с помощью дру-
гих  показателей, которые характеризуют платежеспособность предпри-
ятия. Коэффициент текущей ликвидности соответствует нормативу на про-
тяжении 2006-2009 гг. и превысил его в 2009 году на 1,77. Анализируя 
данные по обеспеченности собственными оборотными средствами, необ-
ходимо отметить уменьшение данного показателя в 2009 году по сравне-
нию с 2006 годом на 0,03. Предприятие было обеспечено собственными 
оборотными средствами в 2006 году на 46 %, в 2007 году на 53 %, в 2008 
году на 44 %, в 2009 году данный показатель немного уменьшился и соста-
вил 43 %. Коэффициент обеспеченности финансовых обязательств актива-
ми также соответствует нормативу, это означает, что все четыре года фи-
нансовые обязательства организации обеспечены активами, а в 2009 году 
по сравнению с 2006 годом коэффициент увеличился на 0,03. 

Таким образом, проведенный анализ показал, что  предприятия отрас-
ли машиностроения на сегодняшний день находятся в затруднительном 
положении, однако, укрепление финансового состояния предприятий в пе-
риод действия мирового финансового кризиса является первостепенной 
задачей руководства предприятий. 

 
  


