
160 
 

УДК 338 
ФАКТОРНЫЙ АНАЛИЗ РЕНТАБЕЛЬНОСТИ:  
ОТЕЧЕСТВЕННЫЙ И ЗАРУБЕЖНЫЙ ОПЫТ 

 
С.А. ПИСКУНОВА 

Научный руководитель Н. С. НЕДАШКОВСКАЯ 
Бобруйский филиал  

УО «БЕЛОРУССКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ЭКОНОМИЧЕСКИЙ 
УНИВЕРСИТЕТ» 

г. Бобруйск 
 

Прибыль и рентабельность являются основными показателями ус-
пешной деятельности организации. При этом рентабельность более полно, 
чем прибыль, отражает окончательные результаты хозяйствования, так как 
ее величина показывает соотношение эффекта с наличными или использо-
ванными ресурсами.  

На основании данных ОАО «Белшина» проведен факторный анализ 
рентабельности отдельных групп продукции, что позволило определить, 
какие группы продукции на предприятии более доходные и какие факторы 
на это повлияли. 

 

Табл. 1. Факторный анализ рентабельности отдельных групп продукции 
ОАО «Белшина» в 2007 г. 
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план факт план факт 
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стои-
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Грузо-
вые 1164 1110,0 948,2 865,2 22,79 17,07 28,30 5,51 -5,72 11,23 

Сель-
скохоз. 515,2 551,24 493,9 526,1 4,31 11,61 4,77 0,46 7,3 -6,84 

Легко-
вые 50,21 44,49 48,49 42,27 3,55 -8,25 5,25 1,7 -11,8 13,5 

 

По результатам анализа видно, что план по уровню рентабельности  
по сем шинам выполнен. Например, по грузовым шинам план по уровню 
рентабельности выполнен на 5,51 %. За счет снижения цены он снизился  
на 5,72 %, а за счет снижения себестоимости продукции возрос                   
на 11,23 %.   

Однако данная методика анализа не учитывает взаимосвязь затраты -
объем – прибыль. Поэтому целесообразно применить методику анализа 
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Овес является одной из наиболее перспективных зерновых культур,
выращиваемых в РБ. Он широко используется для производства продуктов 
питания – муки, крупы, хлопьев, толокна и др. Однако режимы переработ-
ки пленчатого овса изучены недостаточно, а сведения о режимах перера-
ботки голозерного овса в литературе отсутствуют. Поэтому необходимо 
определить оптимальные режимы переработки овса, выращиваемого в РБ.
Выбор оптимальных режимов переработки может быть сделан только на 
основании достоверной информации о качественном потенциале зерна ов-
са, показателем которого являются его физические свойства и химический 
состав. В работе исследованы физические свойства и химический состав 
пленчатых и голозерных сортов овса, выращенных в различных районах 
РБ.

Натура голозерного овса составляет 648–676 г/л, пленчатого зерна – 
464–535 г/л, что объясняется наличием значительного количества пленок 
и, следовательно, меньшего содержания эндосперма. Масса 1000 зерен 
указывает на величину зерна, его крупность, выполненность. Масса 1000 
зерен исследуемых сортов голозерного овса колеблется от 28,4 до 30,1 г.
Масса 1000 зерен пленчатого овса выше и составляет 31,4–37,2 г, вследст-
вие большей крупности пленчатого овса. Плотность различных сортов го-
лозерного овса 1,29–1,32 г/см3, пленчатый овес отличается более низкой 
плотностью – 1,19–1,22 г/см3, из-за значительного содержания воздушных 
полостей между ядром и плёнками. Плёнчатость голозёрных сортов овса 
0,2–0,6 %. Значения этого показателя у пленчатых сортов составляют 
25,6–32,8 %. Низкая пленчатость (практически нулевая) у голозерных 
форм овса играет значительную роль в упрощении технологического про-
цесса его переработки.

Для оценки качества зерна пленчатых культур, наряду с пленчато-
стью, служит такой показатель, как содержание ядра. У сортов голозерного 
овса содержание ядра колеблется от 99,4 до 99,8 %, содержание ядра у
пленчатых сортов составляет 72,4–67,2 %, что на 25–30 % меньше, чем у
голозерного овса.

Химический состав голозерного овса значительно отличается от плен-
чатого. Содержание белка в голозерных сортах овса выше и варьирует от 
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11,2 до 12,4 %, в пленчатых – от 7,4 до 10,2 %. У голозерных сортов овса 
содержание крахмала составляет 51,3–57,8 %. По сравнению с голозерным 
овсом пленчатые сорта овса содержат меньше крахмала – 40,4–48,4 %, что 
объясняется наличием большого количества цветочных пленок. Сахаров в
зерне голозерного овса содержится мало – от 1,7 до 2,7 %, но больше, чем 
в пленчатом (1,1–1,7 %). У голозерных сортов овса содержание жира со-
ставляет 5,5–6,3 %. По сравнению с голозерным овсом пленчатые сорта 
овса содержат меньше жира – 4,3–5,3 %. Зольность исследуемых сортов 
голозерного овса находится в пределах 2,13–2,74 %. Зольность пленчатого 
овса – 3,02–4,0 %. Содержание клетчатки значительно выше у пленчатых 
сортов по сравнению с голозерными сортами и составляет 7,2–10,6 %. У
голозерного овса содержание клетчатки – 1,1–1,6 %.  

Также были определены физические показатели и химический состав 
исследуемых образцов пророщенного сухого голозерного овса. Образцы 
зерна проращивали воздушно-водяным способом в течение 20–24 часов до 
появления ростка длиной 1,5–2,0 мм и высушивали инфракрасным излуче-
нием до влажности 12,0–12,5 %.   

При проращивании натура исследуемых сортов овса уменьшается на 
25–36 г/л. Показатель массы 1000 зерен также уменьшается на 0,3–0,5 г.
Такая же тенденция при проращивании наблюдается и для показателя 
плотности овса, плотность всех образцов уменьшается на 0,1–0,41 г/см3.
Более значительные изменения характерны для сорта Гоша, у которого 
значение показателя плотности уменьшилось с 1,29 до 0,88 г/см3.

Таким образом, после проращивания и сушки в зерне уменьшаются 
значения всех исследуемых показателей: натуры, массы 1000 зерен, плот-
ности, объема, что можно объяснить снижением сухой массы зерна при 
проращивании, так как в этот период зерно теряет некоторое количество 
содержащихся в нем органических веществ, которые растворяются в воде 
и вымываются.

При проращивании происходит убыль крахмала, при этом он пре-
вращается в легкоусвояемые моносахара. Пророщенное сухое зерно голо-
зерного овса содержит крахмала 36,4–42,5 %. Наряду с расщеплением 
крахмала происходит рост содержания сахара в пророщенном зерне. Со-
держание сахара увеличилось до 4,4–5,6 %. Белок в пророщенном зерне 
под действием ферментов переходит в легкоусвояемое состояние, которые 
разлагают белки до аминокислот. В пророщенном зерне количество белка 
во всех исследуемых образцах снижается в среднем на 1,5 %. Проращива-
ние голозерного овса приводит к снижению содержания жиров до 
4,0–6,5 %. 

На основании изучения технологических свойств пророщенного голо-
зерного зерна овса разработана технология его переработки в муку, кото-
рая будет внедрена на ОАО «Могилевхлебопродукт». 
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Табл. 5. Факторный анализ рентабельности продаж отдельных видов про-
дукции  

 

Вид 
изде-
лия 

Цi, тыс. р. Сi, тыс. р. Рентабельность, % Отклонение, % 

план факт план факт план 
услов
лов-
ная 

факт 
 
общее 
 

за счет 

Цi Сi 
Зефир 4410,85 5585,68 4020 5191,2 8,86 28,03 7,06 -1,80 19,17 -20,97
Драже 3945 3998,45 3760 3690,6 4,69 5,96 7,70 3,01 1,27 1,74 
Ирис 4222 4208,18 3842,3 3907,2 8,99 8,69 7,15 -1,84 -0,30 -1,54 
Мар-
мелад 4158 4260,76 3802 3868,85 8,56 10,77 9,20 0,64 2,21 -1,57 

Халва 3680 3779,28 3358 3389,7 8,75 11,15 10,31 1,56 2,40 -0,84 
 
ОАО «Красный пищевик» развивается динамично, фактические пока-

затели прибыли и рентабельности в целом по организации превышают 
плановые. Имеются виды продукции, которые более или менее рентабель-
ны. Это, в первую очередь, связано с колебанием реализационных цен на 
рынке и увеличением себестоимости производства продукции, обуслов-
ленное, прежде всего, ростом цен на сырье. 

Предлагаемая методика анализа позволяет получить полную инфор-
мацию о финансовых результатах хозяйственной деятельности, что будет 
способствовать выработке управленческих решений по дальнейшему раз-
витию организации.  
  


