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УНИВЕРСИТЕТ» 
г. Бобруйск 

 
Строительство является одним из наиболее приоритетных направле-

ний социально-экономического развития Республики Беларусь. Основная 
цель развития строительства – создание комфортной и безопасной среды 
для проживания и работы, отвечающей современным стандартам, а также 
потребностям общества, повышение уровня обеспеченности жильём. 

В качестве факторов, существенно влияющих на уровень развития 
строительства в республике, ввод в действие жилых домов (обозначим Y), 
мною были выделены 4 фактора: Х1 – объём производства сборных желе-
зобетонных конструкций и изделий; Х2 – объём производства строитель-
ного кирпича; Х3 – объём производства цемента; Х4 –номинальная начис-
ленная среднемесячная заработная плата. 

 

Год 

Ввод в дейст-
вие общей 
площади жи-
лых домов, 
тыс. м 2 

Сборные 
железо-
бетонные 
конструк-
ции и изде-
лия, тыс.м3 

Строитель-
ный кирпич, 
млн. усл. 
кирпичей 

Цемент, 
тыс. т 

Номинальная 
начисленная 
среднемесячная 
зар. плата, р. 

2000 3528,5 1424 827 1847 58916 
2001 3008,9 1326 798 1803 123021 
2002 2810,5 1363 731 2171 189233 
2003 3019,2 1539 778 2472 250686 
2004 3501,5 1704 826 2731 347519 
2005 3785,5 1884 838 3131 463741 
2006 4087,6 2289 935 3495 582166 
2007 4665,1 2735 1084 3820 694045 
2008 5102,8 3217 1103 4219 868169 
2009 5831,0 3365 974 4350 998300 
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Исполнитель услуги общественного питания обязан в наглядной и
доступной форме довести до сведений потребителей необходимую и дос-
товерную информацию об оказываемых услугах, обеспечивая возможность 
их правильного выбора. Информация должна содержать, в том числе, и
сведения о пищевой ценности продукции общественного питания (кало-
рийности, содержания белков, жиров, углеводов). Данная работа является 
очень трудоемкой, так как требуется систематизация большого количества 
информации и длительное время.

Целью данной работы была разработка специализированной компью-
терной программы «Рационы питания». Данная программа предназначена 
для автоматизации работы по составлению рационов питания учащихся в
общеобразовательных учреждениях.

Данный программный продукт разработан на основе действующих 
нормативных правовых актов и иных документов по организации питания 
в учреждениях образования.

Программа «Рационы питания» включает в себя электронные базы 
данных:

– «Ингредиенты», в которой приведены сведения о химическом соста-
ве сырья и полуфабрикатов, используемых для приготовления блюд и из-
делий. В настоящее время в данной базе приведены более 450 наименова-
ний ингредиентов, однако база данных является «открытой» и при соот-
ветствующем уровне доступа в нее могут вноситься сведения о химиче-
ском составе любого другого нового вида сырья;

– «Блюда», в которой даны рецептуры блюд и изделий. Построение 
базы данных осуществляется строго в соответствии со «Сборником техно-
логических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обес-
печивающих получение общего среднего и профессионально-технического 
образования», утвержденным Министерством торговли Республики Бела-
русь от 11.07.2006 № 21. В данную базу внесены сведения о 934 блюд и
изделий. В программе сохранена нумерация технологических карт в том 
виде, в котором она приведена в сборнике.
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Программа позволяет вносить в базу технологические карты на новые 
блюда и изделия. С помощью программы «Рацион питания» пользователь 
может решать следующие задачи: составлять рационы питания в зависи-
мости от их назначения (примерные или дневные рационы питания), кон-
тингента питающихся, приема пищи. Рационы автоматически оцениваются 
по содержанию белков, жиров, углеводов, их сбалансированности, а также 
по энергетической ценности. Количественные параметры рационов пита-
ния заданы в соответствии с Нормами физиологических потребностей в
пищевых веществах и энергии для различных групп детского населения 
Республики Беларусь, утвержденные Главным государственным санитар-
ным врачом Республики Беларусь от 31.12.2002 № 126-1102; вести элек-
тронные базы данных химического состава сырья и продуктов; вести элек-
тронные базы рецептур блюд и кулинарных изделий; оформлять отчетные 
документы (технологические карты, рационы питания).  Предусмотрено 
два варианта решения этой задачи: распечатка прямо из «Рациона пита-
ния» или из Microsoft Word, Microsoft Excel, Acrobat Reader.  

Кроме того, программа позволяет оценивать расход сырья в разрабо-
танном рационе с нормами питания, утвержденными Постановлением Ми-
нистерства образования Республики Беларусь и Министерства здравоохра-
нения Республики Беларусь от 07.06.2006 № 58/42 «О нормах питания 
обучающихся в учреждениях, обеспечивающих получение общего средне-
го, специального и профессионально-технического образования». 

Стоимость каждого блюда может быть внесена пользователем при 
формировании рациона питания в соответствующие ячейки вручную.
Компьютерная программа автоматически рассчитывает стоимость рациона 
за отдельные приемы пищи.

Данная программа позволяет вносить и просматривать такие сведения 
о приготавливаемых блюдах, как: рецептура; описание технологии приго-
товления; правила оформления, подачи блюд, кулинарных изделий; срок 
реализации; сведения о пищевой и энергетической ценности; органолепти-
ческие показатели. В рамках данной работы проведено тестирование про-
граммного продукта на его функциональную пригодность, выявлены и ис-
правлены имевшиеся в первой редакции недостатки, проведены апробации 
в условиях учебного процесса в университете и подготовлена рабочая вер-
сия для следующего этапа – практической апробации на объектах общест-
венного питания.

Программный продукт для автоматизации расчетов рационов питания 
учащихся используется в учебном процессе в УО «Могилевский государ-
ственный университет продовольствия». Внедрение разработки возможно 
в объекты питания при учреждениях образования.
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Важную роль в процессе ценообразования должны играть организа-
ционные решения, касающиеся этапов и форм организации процесса на 
предприятии. В приведенной выше таблице 1 обобщаются предложения 
процесса разработки, принятия и реализации ценовых решений на ОАО 
«Белшина». Весь процесс делится на пять укрупненных этапов це-
нообразования, которые, в свою очередь, подразделяются на основные 
процессы, в реализации которых принимают участие различные подразде-
ления предприятия. На этапе анализа речь идет о подготовке и обработке 
соответствующей информации о клиентах, конкурентах, издержках и стра-
тегической ситуации. Здесь очень высока потребность в информации и не-
обходимость многочисленных расчетов, на обеспечение которых должны 
быть направлены управленческие организационные решения. На этапе ус-
тановления цен производится обоснование и расчет всех видов каталож-
ных цен с их возможной модификацией и дифференциацией, составление 
прайс-листов на все варианты продажи продукции. В этом процессе долж-
ны быть учтены все стратегические и оперативно-тактические установки, 
принятые на предприятии для обоснования направлений его ценовой по-
литики. На этапе организации работы с ценами высшее руководство пред-
приятия (топ-менеджмент) принимает подготовленные на предыдущих 
этапах решения об уровнях и структуре цен, а также вырабатывает все не-
обходимые организационные решения по реализации принятых решений и 
контролю за их исполнением. Этап продвижения цен – наиболее рискован-
ный и ответственный. Именно здесь проверяется на практике эффектив-
ность разработанной на предприятии ценовой политики. Здесь подключа-
ются к процессу ценообразования ценовая реклама и переговоры о ценах, 
призванные обеспечить и ускорить успешное внедрение в жизнь ценовых 
решений предприятия. Здесь происходит окончательное установление ре-
альных рыночных цен продаж для каждого крупного клиента или для мас-
сы мелких покупателей продукции предприятия, т.е. возникают различные 
трансакционные цены. Наконец, в процесс включается этап контроллинга 
для анализа всей подготавливаемой в ходе продаж документации и реаль-
ных «лестниц» трансакционных цен, сопоставляются оценки покупателей 
с приоритетами, заложенными в процесс ценообразования на этапах разра-
ботки и принятия цен.  

Даже из краткого перечисления организационных этапов це-
нообразования следует со всей очевидностью, что его реализация не под 
силу одному человеку, даже из высшего звена управления предприятием. 
Следовательно, встает задача определения исполнителей, ответственных за 
исполнение отдельных решений и реализацию различных этапов процесса 
ценообразования. Это – вопросы разделения компетенции и координации, 
разработки соответствующих правил, положений и порядка контроля их 
исполнения. В конечном счете, особенно на крупных предприятиях, они 
перерастают в проблемы иерархии управления на различных уровнях, со-
гласования ответственности и компетенции, централизации и децентрали-
зации различных процессов ценообразования.   


