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На современных молочно-товарных фермах (МТФ) для приготовления 
жидких кормовых смесей (ЖКС) применяется специализированное оборудо-
вание. К данному оборудованию преимущественно относятся следующие 
пастеризаторы. 

1. Мобильные пастеризаторы (молочные такси).  
2. Стационарные пастеризаторы. 
Состав обобщённой типовой конструкции в максимальной комплектации 

молочного такси включает в себя следующие типовые узлы и элементы. 
1. Аксиальные ёмкости. 
2. Микропроцессорная система управления. 
3. Автоматизированный электропривод для передвижения молочного такси. 
4. Перемешивающее устройство, оснащённое автоматизированным элект-

роприводом. 
5. Дозирующее устройство, оснащённое автоматизированным элект-

роприводом. 
6. Система автоматического нагрева технологической жидкости. 
Состав обобщённой типовой конструкции в максимальной комплектации 

стационарного пастеризатора включает в себя следующие типовые узлы  
и элементы. 

1. Аксиальные ёмкости. 
2. Микропроцессорная система управления. 
3. Перемешивающее устройство, оснащённое автоматизированным 

электроприводом. 
4. Система автоматического нагрева технологической жидкости. 
Микропроцессорная система управления позволяет: 
1) исключить из технологического процесс нагрева ЖКС человеческий 

фактор путём автоматизации данного технологического процесса; 
2) учитывать все флуктуации параметров ЖКС: 

 для приготовления ЖКС используется вода системы водоснабжения 
МТФ, температура воды в пределах от 8 °С до 12 °С при условии забора воды из 
артезианской скважины, температура воды в пределах от 10 °С до 25 °С при 
использовании воды из водонапорной башни; 

 при использовании в качестве ЖКС цельного охлаждённого молока 
температурой от 2 °С до 4 °С; 
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  при использовании в качестве ЖКС свежего молока после фильт-
рации, температура в пределах от 25 °С до 35 °С; 

3) учитывать все флуктуации параметров технологических растворов: 
 требуемую скорость ν, 3м /ч , циркуляции технологической жидкости 

(воды) по нагревательному контуру для доведения исходной ЖКС до заданной 
температуры пастеризации; 

 требуемую температуру технологической жидкости от 25 °С до 90 °С 
для доведение исходной ЖКС до заданной температуры пастеризации. 

Разработана обобщённая модель пастеризаторов с аксиальными ёмкостями 
для исследования тепловых процессов и для новых различных алгоритмов 
управления микропроцессорной системы управления при автоматизации 
технологических процессов нагрева (рис. 1). 

 

 
 
Рис. 1. Обобщённая модель пастеризаторов с аксиальными ёмкостями для исследования 

тепловых процессов: 1 – внутренняя аксиальная ёмкость; 2 – нагревательный контур;  
3 – внешняя аксиальная ёмкость; 4 – теплоизоляция; 5 – подача технологической жидкости;  
6 – отвод технологической жидкости; 7 – отвод готовой ЖКС; 8 – элементы системы 
автоматического нагрева технологической жидкости (изображены упрощенно) 

 
Апробирование новых алгоритмов управления для микропроцессорных 

систем управления пастеризаторами с аксиальными ёмкостями выполнено на 
моделях SOLIDWORKS Flow Simulation.  
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